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Tournéein Giappone

La Fenice nel 2005 torna in Giappone dopo il successo ottenuto nella tournée del 2001,
toccando le cittadi Tokyo, Otsu e Nagoyadal 7 al 17 maggio, con tre opere e un concerto
vocale-sinfonico con I’ Orchestra e il Coro del Teatro La Fenice. In tournée, organizzata
in collaborazione con Asahi Shimbun, verranno portati I’ allestimento della Traviata con
cui sara aperta la prima stagione lirica nella Fenice ricostruita e due opere della stagione
in corso: Attila e Les pécheurs de perles di Georges Bizet.

Attila di Giuseppe Verdi prevede le seguenti tappe: Otsu, 7 maggio; Tokyo 12 e 14
maggio; direttore Marcello Viotti; regia, scene e costumi del Corso di laurea specialistica
in scienza e tecniche del teatro, IUAV Facolta di design e arti; coordinatore del progetto
Walter Le Moli. Il cast comprende Carlo Colombara, Attila; Alberto Mastromarino, Ezio;
Dimitra Theodossiou, Odabella; Kaludi Kaludow Foresto; Massimiliano Tonsini,
Uldino.

Tappe previste per Les pécheurs de perles di Georges Bizet: Otsu, 8 maggio, e Tokyo, 18
e 20 maggio. Direttore Marcello Viotti; regia, scene e costumi di Pier Luigi Pizz;
coreografia di Gheorghe lancu; alestimento Teatro La Fenice. Interpreti: Annick Massis,
Léila; Yasu Nakayima, Nadir; Luca Grassi, Zurga; Luigi De Donato, Nourabad.

La traviata di Giuseppe Verdi, opera inaugurale della prima stagione lirica nella Fenice
ricostruita, prevede le seguenti tappe: Tokyo, 13 e 15 maggio; Nagoya, 19 maggio.
Direttore Marcello Viotti; regia di Robert Carsen, drammaturgia di lan Burton, scene e
costumi di Patrick Kinmonth, coreografia di Philppe Giraudeau. Faranno parte del cast
Patrizia Ciofi, Violetta Valéry, Roberto Sacca Alfredo; Andrew Schroeder, Germont;
Eufemia Tufano, Flora; Elisabetta Martorana, Annina; Salvatore Cordella, Gastone;
Andrea Porta, Il barone Douphol; Federico Sacchi, Il dottore Grenvil; Vito Priante, Il
mar chese.



